
MENÚ DE PASCUA
Diumenge 31/03
Dilluns 01/04 

32 €
Begudes no incloses

BEVERAGES NOT INCLUDED
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PER PICAR
PERNIL DE GLA AMB PA DE COCA 

Jamón de bellota con pan de coca
Iberian ham with coca bread

ELS PRIMERS
CREMA DE VERDURES AMB ENCENALLS DE PERNIL

Crema de verduras con virutas de jamón
Vegetable cream with ham shavings

AMANIDA DE L´HORT AMB VINAGRETA DE MOSTASSA 
Ensalada del huerto con vinagreta de mostaza   

Garden salad with mustard vinaigrette

CARPACCIO DE CARBASSO AMB TOMAQUETS SEMISECS PARMESÀ I 
VINAGRETA DE MOSTASSA

Carpaccio de calabacín con tomates semisecos, parmesano y 
vinagreta de mostaza

Zucchini carpaccio with semi-dried tomatoes, parmesan and 
mustard vinaigrette

AMANIDA DE BRESAOLA I ALVOCAT
Ensalada de bresaola y aguacate

Bresaola and avocado salad

VERDURES DEL TEMPS AL VAPOR
Verduras del tiempo al vapor

Steamed seasonal vegetables

ELS SEGONS

BACALLÀ CONFITAT AL FORN AMB SAMFAINA
Bacalao confitado al horno con sanfaina

Baked confit cod with ratatouille

ONGLET DE VEDELLA AL GRILL AMB MANTEGA 
D´ ESCALUNYES  , ESPINACS FRESCOS I PATATA

Onglet de ternera al grill con mantequilla de chalotas, 
espinacas frescas y patata

Grilled veal onglet with shallot butter, fresh spinach and potato

XAI DESOSSAT AL FORN AMB PURE DE CARBASSA
Cordero deshuesado al horno con puré de calabaza

Baked boneless lamb with pumpkin puree

RIGATONI AMB MUSCLOS I GAMBES
Rigatoni con mejillones y gambas
Rigatoni with mussels and shrimps

CANALO DE BOLETS I VERDURES AMB SALSA DE TOMAQUET
Canelón con setas y verduras con salsa de tomate

Cannelloni with mushrooms and vegetables with tomato sauce

ELS POSTRES
POSTRES CASOLANS DEL DÍA

Postres caseros del día
Homemade desserts of the day
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