
24  DESEMBRE  2026

Per informació sobre al·lèrgens, consulti amb el responsable de sala

NIT

PREU PER PERSONA      64,00€    IVA INCLÒS 

POSTRE

BEGUDES I VINS  (no inclòsos) 

ENTRANTS

CREMA DE BOLETS
Crema de setas

PERNIL DE GLA AMB PA DE COCA TORRAT
Jamón de bellota con pan de coca tostado

GAMBES SALTEJADES AMB TOMAQUET CONCASÉ I ALFABREGA
Gambas salteadas con tomate concasé y albahaca

A TRIAR

CASSOLETA DE LLUÇ I CLOÏSES AMB SALSA DE MANTEGA I VI BLANC
Cazuelita de merluza y almejas con salsa de mantequilla y vino blanco

ANEC A LA TARONJA AMB PURE DE PATATA VIOLETA

Pato a la naranja y pure de patata violeta

PROFITEROLES AMB GELAT DE VAINILLA I XOCOLATA CALENTA
Profiteroles con helado de vainilla y chocolate caliente



Per informació sobre al·lèrgens, consulti amb el responsable de sala

BEGUDES 

POSTRES 

NADAL    25/12/2026

BEGUDES I VINS (no inclòsos ) 

PREU PER PERSONA    68,00 €          IVA INCLÒS

ENTRANTS

COR DE CARXOFA AMB PERNIL DE GLA
Corazón de alcachofa con jamón de bellota

COCTEL DE GAMBES VILLA EMILIA
Coctel de gambas Villa 

CANELONS DE L´AVIA EMILLIA AMB CRUIXENT DE PARMESÀ
Canelones de la abuela Emilia con crujiente de parmesano

A TRIAR

CORVALL SALVATGE AMB GAMBES I PORRO CONFITAT
Corvina salvaje con gambas y puerro confitada

FILET DE VEDELLA AL VI NEGRE AMB PURÉ DE PATATA TRUFAT
Solomillo de ternera al vino tinto con puré de patata trufado

 

FINGER DE MANDARINA I GALETA BELGA AMB GRANISAT DE 
MANDARINA FRESCA

Finger de mandarina y galleta belga con granizado de mandarina 
fresca



Per informació sobre al·lèrgens, consulti amb el responsable de sala

BEGUDES 

POSTRES 

SANT ESTEVE  26/12/2026

PREU PER PERSONA    68,00 € IVA INCLÒS 

BEGUDES I VINS  (no inclòsos ) 

ENTRANTS

COR DE CARXOFA AMB PERNIL DE GLA
Corazón de alcachofa con jamón de bellota

COCTEL DE GAMBES VILLA EMILIA
Coctel de gambas Villa 

CANELONS DE L´AVIA EMILLIA AMB CRUIXENT DE PARMESÀ
Canelones de la abuela Emilia con crujiente de parmesano

A TRIAR

CORVALL SALVATGE AMB GAMBES I PORRO CONFITAT
Corvina salvaje con gambas y puerro confitada

FILET DE VEDELLA AL VI NEGRE AMB PURÉ DE PATATA TRUFAT
Solomillo de ternera al vino tinto con puré de patata trufado

 

PASTIS TATIN AMB GELAT DE VAINILLA
Tarta tatín con helado de vainilla



31 DESEMBRE  2026

Per informació sobre al·lèrgens, consulti amb el responsable de sala

NIT

FINGER DE MANDARINA I GALETA BELGA AMB GRANISAT DE 
MANDARINA FRESCA

Finger de mandarina y galleta belga con granizado de mandarina 
fresca

Copa de cava de benvinguda

RAIM DE LA SORT I COTILLÒ DE FI ANY

PERNIL DE GLÀ AMB PA DE COCA TORRAT

Jamón de bellota con pan de coca tostado

TARTAR DE TONYINA VERMELLA AMB GUACAMOLE
Tartar de atún rojo con guacamole

CARXOFA CONFITADA FARCIDA DE VERDURES AMB CRUIXENT DE PARMESÀ
Alcachofa confitada rellena de verduras con crujiente de parmesano

RAP AMB GAMBES AMB SALSA AL CAVA

Rape con gambas con salsa al cava

SORBET DE POMA AMB UNA LLAGRIMA DE VODKA

Sorbete de manzana con una lagrima de vodka

FILET DE VEDELLA AL VI NEGRE AMB MURGOLES I PURÉ DE CASTANYES

Filete de ternera al vino tinto con morillas y puré de castañas

PREU PERSONA  165 €  IVA INCLÒS

begudes i cafés inclosos



La fórmula 

CAFÉS O INFUSIONS NO INCLOSES
Coffees or infusions not included

MENÚ ANY NOU 2027

ELS PRIMERS
CREMA DE BOLETS
Crema de setas

AMANIDA DE L´HORT AMB VINAGRETA DE MOSTASSA 
Ensalada del huerto con vinagreta de mostaza   

COCTEL DE GAMBES VILLA EMILIA

Coctel de gambas Villa Emilia

TARTAR DE SALMÒ FUMAT AMB ALVOCAT
Tartar de salmón ahumado con aguacate

CANALONS DE ROSTIT AMB BEIXAMEL TRUFADA I CRUIXENT DE 
PARMESA

Canelones de rustido con bechamel trufada y crujiente de 
parmesano

ELS SEGONS

CORVALL SALVATGE AMB SAMFAINA
Corvina salvaje al grill con sanfaina

RAP AMB GAMBES A LA SALSA DE CAVA

Rape con gambas a la sala de cava

FILET DE VEDELLA AL VI NEGRE AMB PURE DE PATATA TRUFAT
Filete de ternera al vino tinto con pure de patata trufado

ONGLET DE VEDELLA AL GRILL AMB MANTEGA 
D´ ESCALUNYES  , ESPINACS FRESCOS I PATATA

Onglet de ternera al grill con mantequilla de chalotas, 
espinacas frescas y patata

ELS POSTRES
POSTRES CASOLANS DEL DÍA

Postres caseros del día

BEGUDES I VINS  (no inclòsos al menú) 

PREU PER PERSONA      45,00€    IVA INCLÒS 



Per informació sobre al·lèrgens, consulti amb el responsable de sala

BEGUDES 

POSTRES 

GELAT DE VAINILLA
Helado de vainilla

FESTES DE NADAL NENS

BEGUDES  INCLOSES 

PREU PER PERSONA    35,00 €          IVA INCLÒS

ENTRANTS

PERNIL DE GLA AMB PA DE COCA TORRAT
Jamón de bellota con pan de coca tostado

TAULA DE FORMATGE MANXEC
Tabla de queso manchego

CROQUETES DE ROSTIST  (2 units x pax)
Croquetas de rustido ( 2 unids x pax)

SOPA DE GALETS
Sopa de galets

EL PRINCIPAL

CANELONS DE L´AVIA EMILLIA
Canelones de la abuela Emilia
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